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ROSE BRUT

PROSECCO ROSE DOC

3 LAY

UVA ZONADI
UTILIZZATA PRODUZIONE
Glera atta a divenire Parco Regionale
Prosecco DOC 85%, dei Colli Euganei e
Pinot nero 15% comuni limitrofi
bR D
GRADAZIONE TEMPERATURA
ALCOLICA DI SERVIZIO

11 - 11.5 % vol, variabile in 6-8C

base all’annata

Sistema di allevamento

Cordone Speronato lungo

Vinificazione

Dopo la fermentazione alcolica, viene condotta una seconda fermenta-
zione in autoclave a 16 -20° per sessanta giorni circa, secondo il Metodo
Charmat.

Descrizione

Il Prosecco Rose si presenta con un colore rosa delicato ma intenso, con
una spuma persistente. |l vino si caratterizza per il bouquet raffinato con
fragranze floreali e fruttate che ricordano il sottobosco di ribes e lampone,
la mela, la roca canina ed una nota di crosta di pane. In bocca appare fine e
fresco, con una nota acida ma non aggressiva, la bollicina é fine e persisten-
te e ne esalta la leggerezza e I'eleganza.

Abbinamenti

Ideale come aperitivo, ben si abbina con carni bianche, vitello tonnato,
pesce crudo, moeche, insalate di mare, fritture.
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