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CINQUEPASSI IGT VENETO

Descrizione

Vinifi cazione

Sistema di allevamento

Abbinamenti

Il Cinquepassi è un vino dal colore rosso rubino profondo e intenso, ten-
dente al violaceo. Il profumo emana frutti rossi in confettura, quali la mora 
e la ciliegia, il cacao, il ca� è, la vaniglia, per fi nire in una nota balsamica. 
All’assaggio la bocca viene rapita da grande morbidezza e rotondità.

Fermentazione a temperatura controllata tra i 16 - 20° per 10 - 15 giorni. 
La maturazione viene fatta in barriques e tonneaux di legno, dove il vino 
trascorre dodici mesi. Segue un alteriore riposo e a�  namento in bottiglia.

Cordone Speronato

Ottimo compagno dell’aperitivo, si sposa molto bene con carni alla griglia, 
brasati, fi orentina, selvaggina, formaggi stagionati. Vino elegante, intrigan-
te, ottimo come vino da meditazione.

UVA
UTILIZZATA
Blend di uve rosse, 
selezionate solo nelle 
annate migliori

GRADAZIONE
ALCOLICA
14% vol

TEMPERATURA
DI SERVIZIO
18 - 20° C

ZONA DI
PRODUZIONE
Parco Regionale dei
Colli Euganei


