G
VIN

INDICAZIONE
OGRAFICA TIPICA

OFRIZZANTE

E

ROSATO FRIZZANTE
VENETO IGT

RC O

UVA ZONADI

UTILIZZATA PRODUZIONE

Merlot e Raboso Parco Regionale dei
Colli Euganei

i D

GRADAZIONE TEMPERATURA

ALCOLICA DI SERVIZIO

11 -11.5 % vol, variabile in 6-8C

base all’annata

Sistema di allevamento

Cordone Speronato e Sylvoz

Vinificazione

Dopo la fermentazione alcolica e la successiva maturazione per qualche
mese in vasca di cemento, viene condotta una seconda fermentazione in
autoclave a 16 -20° per trenta giorni circa, secondo il Metodo Charmat.

Descrizione

| presenta con colore rosato chiaro leggero dalle tonalita vive e brillanti.
Sip it | to chiaro leggero dalle tonalit brillanti. Il
perlage e fine e persistente, il profumo delicato e fruttato. In bocca appare
piacevolmente acido con tipici sentori di frutti di bosco, avvertibili anche al
naso.

Abbinamenti

Ideale compagno per un aperitivo, salumi, insalate di mare, piatti leggeri e
estivi.
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