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PINOT GRIGIO DELLE
VENEZIE DOC

Descrizione

Vinifi cazione

Sistema di allevamento

Abbinamenti

Il Pinot Grigio manifesta un colore giallo paglierino scarico. Il suo profumo 
delicato ricorda la frutta gialla, in particolare l’ananas e la mela. In bocca 
appare piacevolmente secco, sapido, con ricordi fruttati già avvertiti al 
naso.

Fermentazione a temperatura controllata tra i 16 - 20° per 10 - 15 giorni. 
Maturazione in botti di cemento per 6 - 7 mesi.

Cordone Speronato

Gradevole con antipasti di crostacei, primi piatti a base di verdure o pesce, 
risotti o zuppe, pesci al forno, carni bianche. Si può servire anche come 
aperitivo.

UVA
UTILIZZATA
Pinot grigio

GRADAZIONE
ALCOLICA
12.5 - 13.5 % vol, variabile 
in base all’annata

TEMPERATURA
DI SERVIZIO
8 - 10° C

ZONA DI
PRODUZIONE
Parco Regionale dei
Colli Euganei


